Nr.: GAT-045

Utgafa: 08

Dags.: 30.08 2011

Verkmenntaskoélinn a Akureyri

Hofundur: HRS

VPS 206

Sampykkt:SHJ

Sida 1 af 2

Kennsluaatlun voronn 2012

Aztlun um yfirferd:
Framreidsla hja HAS i GO4 kennslusalur

Vika Namsefni (verklegur hluti) Verkefni
Farid yfir umgengnisreglur a matvaelabraut. Yfirferd a Lagt & bord fyrir

2 mikilveegi hreinlaetis a vinnustad .Upprifjun a bordaskipulagi austurlenska rétti.
og mismunandi adferdum i bordlagningu, Hladbord. Hladbord. Serviettubrot
Kennd verdur notkun & mundlaug (skolskal ) Fronsk lilja

3 Get ég ordid godur i framreidslu. Lagt & bord fyrir Pekking & vinglésum
hadegisverd, supu, braud og fisk. Serviettubrot: Troppur

4 Mismunandin kokteilar lagadir. Nemendur setja upp eigin Lagt a bord fyrir priggja
veitingastad rétta kvoldverdarbod.

5 Yfirferd a helstu adferdum vid framreidslu a porramat Serviettubrot:Biskups-
pjodlegum réttum og drykkjum sem sidur er ad hafa med hattur. borra og pjodarrétta
slikum réttum. Kaffidrykkir lagadir hladbord

6 Lagt & bord samkveemt mismunandi matsedlum Nemendur Servietttubrot Stjarna
leera ad opna og umgangast vinfléskur. Lagt &4 bordsamkvaemt

priggja rétta matsedil,
Fordrykkir lagadir. Medferd & hvitvini og kampavini asamt drykkjum

7 Sidir og venjur i brudkaupum Brudkaupsveisla undirbuin fyrir | Serviettubrot: Bradarskor

30 manns.Lagt a bord samkvaemt priggjarétta matsedli. og Kerti

8 Mottaka i Kokkteilbodi
Salunum stillt upp fyrir mottoku og koktailbod. notkun a bréfserviettum
Vetrarfri 23. og 24. februar

9 Nemendur velja hver fyrir sig pema sem peir skreyta sidan Pdénusta & priggjarétta mat
bord sin samkvaemt. asamt drykkjum

10 Nemendur afa ad taka pantanir a mat og drykk samkveemt Ymsir drykkir lagadir
sérrétta sedli og afgreidslu slikra rétta

11 Salurinn undirbuin fyrir opin mattsedil. Grunndekkningar Drykkir: Hvitt, rautt og kaffi

Ymis serviettubrot

12 Opnir dagar 20 og 21 mars. Kaffihus og kaffihladbord Ymis serviettubrot

13 Undirbuningur fyrir veislu. Foreldrabod 29 mars Notkun a bréfserviettum

14 Paskafri

15 AEfingaprof Serviettubrot: Stjarna

16 Ymsar upprifijunareefingar ~ Grillveisla Hladbord

17 Upprifjun fyrir verklegt préf.  bjonusta a drykkjum Ymis serviettubrot

Préfdagar koma fram a profatéflu

Namsmat og vagi namspatta:

Rekstrarhandboék 09: Kennsluaatlanir

Prent. dags.: 11/01/2012




Nr.: GAT-045
Utgafa: 08 Verkmenntaskoélinn a Akureyri
Dags.: 30.08 2011
Hofundur: HRS
Sampykkt:SHJ . VPS 206 .
Sida 2 af 2 Kennsluaatlun voronn 2012
Namsmat Lysing Vagi
Verklegt Prof & préfatima 50%
Leidsagnarmat Namsmat sem fer fram i 6llum kennslustundum. 50%
Maetingar 90%maetingarskylda. bad pydir ad hamarksfjarvist er
4 skipti i VPS 206 og ad hamark 3 i hverjum hluta fyrir
sig.
Dagsetning:
Undirritun kennara Undirritun brautarstj., fagstj eda stadgengils

Rekstrarhandbok 09: Kennsluaatlanir Prent. dags.: 11/01/2012



