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Verkmenntaskolinn a Akureyri

Hofundur: GLA

Sampykkt: HJS

Afangaheiti VPS 206

Sida1af2

Kennsluaaetiun voronn 2010

Kennari

Halla Sigurdardottir Sk.st. | HAS

Afangalysing:

FAEfd er méttaka gesta og farid yfir mismunandi framreidsluhaetti. Nemendur fa
fraedslu um ymsar adferdir sem koma framreidsluménnum ad gagni i samskiptum
vid gesti. Farid er i mismunandi uppstillingar i veitinga- og fundarsélum, diukun borda
asamt pvi ad leggja a bord fyrir margréttada matsedla. Kennd er vinna i vinstiku,
notkun taekja og ahalda sem par tilheyra og framreidsla drykkja.Kynnt er eldsteiking
og fyrirskurdur. Ahersla er 16gd & ad nemendur syni samvinnu, tillitssemi og
stundvisi.

Markmio:

Ad nemendur:
-60list pekkingu a starfi framreidslumanna

e -leeri ad leggja 4 boro eftir matsedlum
e -leeri grunnadferdir i bordauppstillingum i sal
o -fai pjalfun i ad pekkkja og nota pau ahéld og glés sem notud eru a veitingastooum
e -leeri a0 bera fram mat og taka af bordum diska og ahold
e -leeri helstu serviettubrot sem notud eru
e -leeri helstu framreidsluadferdir og kunni skil a peim
e -leeri um mikilveegi hreinlaetis og syni pad i verki
e -leeri grunnatrioi i eldsteikingu og fyrirskuroi
e -leeri grunnatridi i bldmaskreytingum
¢ -kynnist matarvenjum annarra pjéda
Namsgogn:
Beekur Framreidsla 106 / 206 sama hefti og notad var & hausténn 2009. Faest & skrifstofu
Ljosrit Ljosrit fra kennara
(afhent)

Azetlun um yfirfero:

Vika Namsefni (verklegur hluti) Verkefni
Farid yfir umgengnisreglur & matveelabraut. Yfirferd a Lagt & bord fyrir ymsa

2 mikilveegi hreinlaetis a vinnustad.Upprifjun & bordaskipulagi kjuklingarétti. Hladbord
og mismunandi adferdum i bordlagningu, Hladbord. Serviettubrot Svinx
Kennd verdur notkun @ mundlaug (skolskal )

3 Get ég ordid goédur i framreidslu. Lagt a bord fyrir Pekking & vinglésum

hadegisverd, supu, braud og fisk.

Serviettubrot: Troppur
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Framreidslu adferdir Kynntar eru reglur um pjénustu &
fundum. Uppstillingar i sal fyrir matar og kaffifundi s.s
skoélastofu og biduppillingu.

Uppsetning a
kaffihladbordi og
framreidsla & te og kaffi.

Kvéldverdarbo®d.

5 Yfirferd & helstu adferdum vid framreidslu & porramat Serviettubrot:Biskups-
pj6dlegum réttum og drykkjum sem sidur er ad hafa med hattur. Porra og
slikum réttum. pjodarrétta hladbord

6 Lagt a bord samkveemt mismunandi matsedlum Nemendur | Servietttubrot Stjarna
leera ad opna og umgangast vinfloskur. Lagt &4 bordsamkvaemt

priggja rétta matsedil.

Fordrykkir lagadir. Medferd & hvitvini

7 Sidir og venjur i bradkaupum Brudkaupsveisla undirbuin Serviettubrot: Bradarskér
fyrir 30 manns.Lagt a bord samkvaemt priggjarétta matsedli. | og Kerti

8 Nemendur lzera moéttdku gesta og taka pantanir a mat og Serviettubrot: Tradshattur
drykk. Priggja rétta matsedill

9 Arshatid nemenda féstudaginn 5 mars Priggja rétta matsedill

10 Nemendur setja upp sinn eiginn veitingastad.

11 17. 0g 18 mars eru opnir dagar. Kaffihladbord Serviettubrot: Fronsk lilja

12 Paskafri hefst 26 mars. Drykkir: Hvitt, rautt ogkaffi
Undirbuningur fyrir foreldrabod. Foreldrabod 25 mars Ymis serviettubrot

13 Paskafri

14 Kennsla hefst 7. april Serviettubrot: Stjarna

15 FAEfingaproéf

16 Upprifjun fyrir verklegt prof.  Grillmatur Serviettubrot: Stjarna

17 Nemendur velja eefingaverkefni

Namsmat og vaegi namspatta:

Namsmat Lysing Vaegi
Verklegt Prof a préfatima 50%
Leidsagnarmat Namsmat sem fer fram i 6llum kennslustundum. 50%

Maetingar 90%meetingarskylda. bad pydir ad hamarksfjarvist er
4 skipti i VPS 206 og ad hamark 3 i hverjum hluta fyrir
sig.

Dagsetning:

Undirritun kennara

Undirritun brautarstj., fagstj eda stadgengils
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